2009er Berghauptener Schitzenberg
Spatburgunder Rotwein trocken

Rebsorte:  Blauer Spatburgunder

Lage: Berghauptener Schiitzenberg
Gneisverwitterungsboden

Qualitats-
stufe: Qualitatswein

Geschmacksrichtung: trocken

Lesedatum: Mitte Oktober,
100% Handlese

Steillage
%&@ o Vinifikation: Har_1d|ese, 100% _
ity Maischegarung bei
simvaconoes kontrolliertem
Temperaturanstieg,

2 Wochen Maischekontakt,
biologischer Saureabbau,
Feinhefelager, Teilausbau im
gebrauchten Barrique

Aromen: im Duft feine Aromen nach schwarzen Kirsche und
Brombeere, im Gaumen reifes, weiches Tannin, saftige
Kirschnoten, feine mineralische Anklange im Abgang

Genussoptimum: 2011 bis 2016
Analysedaten: Alkohol: 13 %Vol.
Restzucker: 1,1 g/l
Saure: 4,4 g/l
Speisenempfehlung: Pasta in allen Variationen, dunkles Fleisch,

helles Fleisch kurz gebraten, gebratene
Fischvariationen,

Trinktemperatur: 16 — 18T



