2008er Neugesetz 1%
Spatburgunder trocken
GROSSES GEWACHS

Rebsorte:  Blauer Spatburgunder

Lage: Zell-Weierbacher Neugesetz
Granitverwitterungsboden

Qualitats-
stufe: Spatlese

abgestuft nach VDP zu Qba
Geschmacksrichtung: trocken

Lesedatum: Ende Oktober,
100% Handlese
Steillage

Vinifikation: Ertragsreduktion auf 35kg/a,
Handlese, 100% Maischegéarung

m [énunuﬁu bei kontrolliertem Temperatur-
ke anstieg, 4 Wochen
Neugesetz® M.glschekontakt, biologischer
GG Saureabbau,
Spétburgunder 18 Monate im Barrique gereift

2008
% Aromen: im Duft feine Aromen nach

dunkler Kirsche und Brombeere,
leicht rauchige Noten, Tabak, im
Gaumen reifes, fein strukturiertes
Tannin, saftige - st3liche
Kirschnoten, fein mineralisch im
Abgang kuhle Krauternoten, frisch

Genussoptimum: 2010 bis 2018
Analysedaten: Alkohol: 13 %Vol.
Restzucker: 1,7 g/l
Saure: 5,2 g/l
Speisenempfehlung: dunkles Fleisch, zu Gebratenem, Wildgerichte in

allen Variationen, Gerichte die von intensiven dichten
SolRRen begleitet werden

Trinktemperatur: 16 — 18T



